SPEISEKAR

KOTO TASTEOFASIA~ES Z €

Paradiessir.1 - 73230 Kirchheim unter Teck WELCOME TO KOTO TASTEOFASIA RESTAURANT
Tel: 036437737800 N ) ) ; ; ) ; )

OFFNUNGSZEITEN Genielflen Sie lhre kulinarische Reise mit dem Service des Koto Tasteofasia-Teams

MO: GESCHLOSSEN Enjoy your culinary journey with service from the Koto Tasteofasia team
DI - SA: 11:30 - 15:00 UHR & 17:00 - 22:30 UHR

SO & FEIERTAGE: 13:00 - 22:30 UHR
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WELCOME TO
KOTO TASTEO FAS A

KOTO TASTEOFASIA~ & 5 C

Tauchen Sie ein in eine andere Welt,
in der Frische und Tradition grofigeschrieben werden.
Erleben Sie inmitten Kirchheim eine Wellness-Oase fiir Inre Geschmacksknospen!
Lassen Sie den Alltag in Koto Tasteofasia hinter sich und entdecken Sie
die kulinarische Viefalt Asiens:
Das frische Geschmackserlebnis auf Viethamesisch!

WIR WUNSCHEN IHNEN EINEN
WUNDERBAREN AUFENTHALT IM KOTO TASTEOFASIA.
FUR DIE ALLERGENUBERSICHT,

FRAGEN SIE BITTE DAS PERSONAL!



weiten haben
IT you have any questions about allergens, additives or intolerances, plaase

echen Sie uns DErNe an.
feplfree 1o contact us.

VORSPEISEN
& SALAT

Starters
MISO SUPPE
Sojabrihe mit Seetang und Frihlingszwiebeln
T. Tofu ‘' ® 4,90 €
L. Lachs ° 590 €
GOMA WAKAME * 550 €

Seetangsalat mit gerostetem Sesam

HOUREN GOMAE " 6,50 €
Blattspinat mit Goma-Dressing und geréstetem Sesam

Frisch zubereiteter gemischter Salat mit Glasnudeln,

hausgemachtem Dressing, Erdniissen, Koriander

MANGO SALAT
Griine Mango mit verschiedenen Krdutern,
Erdnissen und Limetten-Dressing

T. Tofu" ® 790 €
H. Hiihnerfleisch 8,50 €
G. Garnelen® 890 €
KOTOSALAT //

Bunter Salat der Saison mit frischer Avocado, Kirschtomaten, Rucolag,
verfeinert mit hausgemachter Passionsfruchtsofie

T. Gebackenes Tofu® ® 890 €
H. Gegrilltes Hihnerfilet 290 €
G. Gegrillte Garnelen” N90€
L. Gegrilltes Lachsfilet © 1090 €




FINGERFOOD

Fingerfood

20 EDAMAME ™' @ 550 €
Lecker, proteinreich & gesund gedédmpfte Sojabohnen mit Meersalz verfeinert

21 NO CHOPSTICKS © 550¢€
Gebackene Siilkartoffelpommes,
serviert mit hausgemachtem Mayonnaise-Dip

22 GYOIZA 590 €
Japanische Teigtaschen gefiillt mit Hilhnerfleisch und Gemiise

23 GYOZA (VEGAN) ®& 550€
Japanische Teigtaschen gefiillt mit Gemiise

24 WANTAN
Guldm! gebackene Teigtaschen mit Salat & SiiR-Sauce-Dip

T.Tofu & L90 €
V. Gemischt mit Hiihnerfleisch und Garnelen ® 690 €
25 CHICKEN YAKITORI 690 €

3 marinierte Hihnerspiefle nach japanischer Art,
serviert mit hausgemachter Unagi-SofRe

26 SEAFOOD SPRING ROLLS""¢ 690 €
Knusprig panierte Meeresfriichte
mit Gemiise, pikante Chili-Mayo-Solle

27 SEAFOOD SPRING ROLLS""° 990 €

Knusprig panierte Meeresfriichte mit Gemiise,
pikante Chili-Mayo-Sofle, dazu SiiRkartoffelpommes

28 MINI SPRINGROLLS (& STUCK) - Gefiillt mit verschiedenem Gemiise 4,50 €

29 KOTO FRUHLINGSROLLE ® 6,50 €

Hausgemachte Frihlingsrollen gefiillt mit Garnelen,
Hiihnerfleisch und Gemise, dazu pikante Limettensolie

30 KOTO FRUHLINGSROLLE (VEGAN) © ® 6,00 €
Hausgemachte Friihlingsrolle gefiillt mit verschiedenem Gemiise

31 SOMMERROLLEN
Frische Rollen aus zartem Reispapier, gefiillt mit Reisnudeln,
frischem Saisonsalat & Krautern, dazu hausgemachte-

Hoisin-Erdnuss-5Sofie 550 €
T.Tofu® ® 6,50 €
G. Garnelen ® 6,00 €

L. Lachs ®
32 CHIKIN YAKI - Knusprig gebackenes Hahnchen mit Unagi-Sofle 690¢€
Ay KAMO YAKI - Knusprig gebackene Ente mit Unagi-Sofie 790 €
35 GRILL SATE CHICKEN - Gegrillte Hithnerbrust mit Kimchi [/ 990 €
%5re of 1934 36 HACAO (4 STK.) : : 690 €

Gedampfte Tapioka-Teigtaschen gefiillt
Sollten Sie Fragen zo Allergenen, fusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an. mit gehzt:tkten%arnelerf serviert ﬁ'ﬂt Sojasofie

If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free o contact us.
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Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzswoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an,
IT you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free o contact us.

N1

N2

N3

NUDELN
GERICHTE

Noodle dishes

HANOI SPRINGROLLS PLATE *

Beliebtes Gericht aus der StraBenkiiche Vietnams.
Knusprige, hausgemachte Frihlingsrollen mit Reisnudeln,
frischem Salat, viethamesischen Krdutern,

Erdniissen, Réstschalotten und Limetten-Vinaigrette

MIEN TRON (GLASNUDELN)"* //

Koreanische Glasnudeln mit Champignons, Paprika,
Sesam, Salat und Gemiise der Saison

in spezieller Koto-Solle

mit:

T. Tofu *

H. Hiihnerfleisch

G. Garnelen®

KOTO MIX TAPAS™*”

Wantan (4 Stk.),

Chicken Yakitori (2 Stk.),

Koto Friihlingsrolle (2 Stk.),

Seafood Spring Rolls (2 Stk.)

mit Reisnudeln, frischem Salat der Saison,
Krautern und Erdniissen, dazu hausgemachte Sofle

1790 €

1590 €
1690 €
1790 €

1790 €



KINDER MENU

Kids Menu

K1 EBI TEMPURA® 850 €
3 Tempura-Garnelen, serviert mit siiB-saurer Solle
und SiRkartoffelpommes

K2 NEW KIDS ° 890€
Hausgemachte viethamesische Friuhlingsrollen,
Sifkartoffelpommes, serviert mit stiB-saurer Sofle

K3 CHICKEN MENU * 890€
Gegrillte Hihnerbrust mit StRkartoffelpommes,
serviert mit Erdnusssofle

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an,
IT you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free 0 contact us.



NIGIRI

(2STK.)

Handgeformter Reis kunstvoll belegt mit

60 SAKE LACHS" 550 €
Lachs

61  TUNA THUNFISCH"® 590 €
Thunfisch

B2 EBI GARNELEN ° 590 €
Garnelen

63 UNAGI" 6,50 €
gegrillter Aal

B4 MUTZU BUTTERFISCH ° 550 €
Butterfisch

65 OKTOPUS® 550 €
Oktopus

66 TAMAGO L90€
Omelett

67 AVOCADO'W® 4,50 €
Avecado

68 INARI L9590 €

japanische Tofutaschen

5] Yax
- e I “ ..‘I‘I

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, SPE&
If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel

_— Sy
. |
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Sollten Sie Fragen zu'} ler,
If you have any qu
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ABURI NIGIRI

125K}
#YEY

Flambiert mit Cocktailsauce

70 SAKE ABURI ® 690 €
flambierter Lachs

71 TUNA ABURI ° 7150 €
flambierter Thunfisch

. MUTZU ABURI ® 690 €
flambiert Butterfisch

73  HOTATE ABURI® 690 €
flambierter Jakobsmuschel

EEFHFA
Reisboden umwickelt von Nori Blattern mit

80 IKURA® 450 €
Kaviar

81  KANISPEZIAL"® 350€
Krebfleisch, Frischkése

82 TATAKI® 350¢€
Thunfisch, Kimchi MixsoRle

83 WAKAME ® 300€

Seetangsalat



Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusazstoffen oder Unvertréiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.

If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
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95

96

ar
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£

100

101

102

103

104

Bambusmatte in Nori Algenblatter eingerollt, Sushi Reis mit

SAKE MAKI
Lachs

TUNA MAKI °
Thunfisch

EBI MAKI °
Garnelen

UNAGI MAKI "
gegrillter Aal

TEMPURA MAKI °
Tempura Garnelen

SALMON SKIN MAKI

MIAN

(8 STK.)
£33

knusprige Lachshaut, Frischkdse

SPICY SALMON MAKI ®

gekochter Lachs

SURIMI MAKI"
Krebsefleischimitat

MUTZU MAKI ©

Spezial Butterfisch, Avocado

AVOCADO MAKI
Avocado

KAPPA MAKI
Gurken

RUCOLA MAKI
Rucola, Frischkase

TAMAGO MAKI
jap. Omelett

KAPIYO MAKI
jap. Kiirbis

MANGO MAKI
Mango

5,50 €

590€

590€

650 €

6,50 €

550€

5,50 €

550€

6,50 €

490 €

4,50 €

4,50 €

550 €

490 €

490 €




Sollien Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiplichkeiten haben, sprech
If you have any questions about allergens, additives or iniolerances, please feel free

110

111

112

13

114

FUTO MAKI

(8 STK.)
REE

Bambusmatte in Nori Algenbléatter eingerollt,
Sushi Reis mit

FUTO VEGAN GREEN REVOLUTION
Gurken, Avocado, Rucola, Schnittlauch, Frischkése

FUTO VEGETARISCH @
Avocado, Gurken, Paprika, Rucola, Frischkdse

FUTO LACHS, AVOCADO °
Lachs, Avocado

FUTO LACHS, AVOCADO, GURKEN o
Lachs, Avocado, Gurken

FUTO LACHS, TUNA"®
Lachs, Thunfisch

890€

890 €

990 €

10,920 €

Nngo €
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Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusazstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.

130

131

132

133

134

135

136

137

138

139

INSIDE-OUT

(8 STK.)
%&%

Umgekehrt gerollt, Innen in Nori-Blatt,
AuBen mit Sushireis umhiillt mit Tobike oder Sesam

SAKE "
Lachs, Avocado, Frischkése O: Tobiko

SALMON SKIN "
Knusprige Lachshaut, Avocado, Frischkase O: Sesam

TUNA °
Thunfisch, Avocado, Frischkése O: Tobiko

UNAGI ©
gegrillter Aal, Avocado, Frischkase O: Tobiko

EBI °
Garnelen, Avocado, Gurken, Frischkése O: Tobiko

MUTZU"
Butterfisch, Avocado, Frischkase O: Tobiko

CALIFORNIA °
Surimi, Avecade, Gurken O: Tobiko

TAMAGO
jap. Omelett, Avocado O: Sesam

RUCOLA
Rucola, Avocado, Gurken, Frischkase O: Sesam

VEGGIE &
Verschiedenes exotisches Gemiise O: Sesam

10,50 €

10,50 €

Nn50€

12,50 €

Nn50€

10,50 €

10,50 €

950 €

950 €

950 €



AVOCADO TOP
GREENROLLS

(8 STK.)
J)—a—)

150 SAKE GREENROLLS" 14,50 €
Lachs, Tempura, Frischkdse
O: Avocado-Mantel

151 EBI GREENROLLS° 15,50 €
Garnelen, Tempura, Frischkése
O: Avocado-Mantel

152 MUTZU GREENROLLS " 14,50 €
Butterfisch, Tempura, Frischk&se
O: Avocado-Mantel

153 VEGGIE GREENROLLS ®» 14,50 €
Gemise, Tempura, Frischkdase
O: Avocado-Mantel

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusarzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.



SPECIAL
BIG ROLLS

(8 STK.)
ANy )LO—)L

Umgekehrt gerollt, Innen in Nori-Blatt,
AuBen mit Sushireis umhdiillt mit Tobike oder Sesam

160 SALMON ABURI ROLLS
Avocado, griiner Spargel, Frischkase

161 SPICY TATAKI ABURI®
Spicy Thunfisch, Avocado, Frischkése + Gurken
O: flambierter Thunfisch, Cocktail-Unagi Softe, Sesam

162 MUTZU ABURI ROLLS "*
GrofRigarnelen Tempura, Gurken, Avocado, Frischkdse
O: flambierter Butterfisch, Cocktail-Unagi Soflle

163 DRAGON ROLL **
GroRgarnelen Tempura, Avocado, Gurken, Frischkdse
O: Flussaal, Cocktail-Unagi SoRe, Sesam

164 TIGER ROLL "*
Black Tiger Garnelen, Avocado, Frischkéase
O: Lachsmantel

165 TUNA ROLL"
Thunfisch, Avocado, Gurken, Frischkédse
O: Thunfischmantel

166 ALASKA ROLL"
Lachs, Avocado, Frischkase
O: Lachsmantel

170 SMOKE SALMON ROLL"
Avocado, griiner Spargel, Frischkdse
O: geréucherter Lachs, Cocktail-Unagi Sofe

171 SALMON ROSTI ABURI *°
Grofigarnelen Tempura, Avocado, Gurken, Frischkdse
O: flambierter Lachs, Cocktail-Unagi Sofle, Sesam

172 SUMO FUTO ROLL (5 Stk) °

S U Lachs, Thunfisch, Butterfisch, Avocado

. % = 173 UNAGI EBITEN FUTO (5 Stk) °
- Grofigarnelen Tempura, Flussaal, Avocado, Gurken, Mango

::,w

-‘jﬁ ﬂ%p
‘ 2 174 VEGGIE FUTO ROLL (5 Stk)

1; Su]lteh,SIe Fragen zu Allergenen, Zusawzstoffen oder Unvertriglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an. Diverse vegetarische Fiillungen
. i ynu meﬁyqumm about allergens, additives or intolerances, please feel freg o contact us.

16,50 €

18,50 €

1750 €

1950 €

18,50 €

18,50 €

16,50 €

16,50 €

18,50 €

950 €

10,50 €

850€



CRUNCHY

(8 STK.)
X5 0—)L

Knusprig Rolls mit Frischkdse, Cocktail-, Unagi Sofle, Sesam

180 SAKE CRUNCHY " 1490 €
Lachs, Avocado, Gurken, Frischkdse

181 MAGURO CRUNCHY" 1550 €
Thunfisch, Avocado, Gurken, Frischkése

182 MUTZU CRUNCHY " 1490 €
Butterfisch, Avocado, Gurken, Frischkése

183 EBI CRUNCHY ° 1650 €
Black Tiger, Avocado, Gurken, Frischkéase

184 CALIFORNIA CRUNCHY ° 16,90 €
Surimi, Avocado, Gurken, Frischkase

185 KOTO CRUNCHY ° 1690 €
Lachs, Thunfisch, Butterfisch, Avocado, Frischkése

186 VEGGIE CRUNCHY 1390 €
Verschiedenes Gemiise, Frischkdse

CRIPY SMALLROLL

(8 5TK.)
190 SAKE CRISPY"® 890 €
Lachs, Avocado, Frischkase
191 MAGURO CRISPY ° 990 €
Thunfisch, Avocado, Frischkdse
192 EBI CRISPY ® Q90 £

Black Tiger Garnelen, Avocado, Frischkéase

1932 MUTZU CRISPY B90 €
Butterfisch, Avocado, Frischkdse

194 CALIFORNIA CRISPY ° 890 €
Surimi, Avocado, Gurken, Frischkase

N 195 AVO CRISPY 890 €
Avocado, Frischkése

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusawzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, spre;:hnn Sie uns gerne an.
If you have any questions about allergens, additives or miolerances, please feel free to contact us.
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S3

sS4

S5

S6

SASHIMI &
TATAR

FIE & ZILFIL

SAKE SASHIMI °
6 Lachsscheiben auf Seetangsalat

TUNA SASHIMI®
6 Thunfischscheiben auf Seetangsalat

SAKE UND TUNA °
3 Lachsscheiben, 3 Thunfischscheiben auf Seetangsalat

SASHIMI MORINAWASE *
3 Thunfischfilets, 3 Lachsfilets, 3 Butterfisch,
2 Black Tiger Garnelen, 2 Jakobsmuscheln

SALMON TATAR "¢
Lachswiirfel mit jap. Mayo, Avocado,
Limetten, Shiso-Krauter

TUNA TATAR *°
Thunfischwiirfel mit jap. Mayo, Kimchi-SoRe

14,90 €

16,90 €

1590 €

24,50 €

12,50 €

13,50 €




b
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FLusarzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gserne an.
-about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.

P1

P2

P3

P4

PS

PE

P

P8

P9

SAKE POKE BOWL °
mit rehem Lachs

ABURI SAKE POKE BOWL "
mit flambiertem Lachs

TUNA POKE BOWL "
mit rchem Thunfisch

ABURI TUNA POKE BOWL"
mit flambiertem Thunfisch

UNAGI POKE BOWL"
mit gegrilltem Flussaal

KOTO POKE BOWL "
mit verschiedenen Fischsorten

YAKITOR|I POKE BOWL
mit mariniertem Hihnerspiel

KARAAGE
knuspriges Hiihnerfleisch

TOFU POKE BOWL E (VEGETARISCH) *
mit Tofu

POKE BOWLS

Bowls

Trendig lauwarmes Essen in einer Grofien Schiissel mit Jap.
Reis, buntem frischem Salatin haugemachter Scjasesam - Sauce

1590 €

1690 €

1690 €

1790 €

1890 €

1720 €

1590 €

1590€

14,90 €




Sollten Sic Fragen wu Allerpendi, Lusatzstof
If you have any'q i

SUSHI SET

gl ok = —

C1. SAKE SET"

2 Sake Nigiri

8 Sake Maki

8 Sake Inside Out

C1. SAKE TUNA SET°
1 Sake Nigiri
1 Tuna Nigiri
8 Sake Maki

1. SAKE CRUNCHY SET "
zsan Higiri

m. TUNA CRUNCHY SET "
2 Tuna HTgTrl

8 Tuna Maki

8 Tuna Crunchy

C1. VEGGIE SET

8 Rucola Maki

8 Mango Maki

8 Veggie Inside Out

C1. VEGGIE CRUNCHY SET
1 Tamageo Nigiri

1 Avo Nigiri

1 Inari Nigiri

8 Rucola Inside Out

8 Avo Crispy Roll

16,50 €

14,90 €

2250¢€

2450 €

1550 €

20,50 €

;-_ Rolls

SUSHI PLATTE FOR _®
TWO ORMORE &

C10. ABURI NIGIRI PLATTE (2PER)" S490 €
1Sake N, 1 Sake Aburi -
1 N, 1 Tuna Aburi
1 Mutzu N, 1 Mutzu Aburi
1K 'Gunkan, 1Ebi N
1 Kami Spezial Gunkan, 1Unagi N

oke Salmen Rolls, 4 Spicy Tataki

F

1'.iﬁ‘

C11. SASHIMI SPECIAL PLATTE (2 PER) °* 64,90 €
4 Lachs Sashimi, & Thunfisch Sashimi,
4 Butterfisch Sashimi 8 Mango M, 8 Avo M,

5 Unagi Ebiten Futo, 8 Mutzu Tempura Greenroll,
8 Big Crunchy Rolls -

C12. ABURI LUXURY PLATTE (2-3 PER) 7590 €
2 Sake Aburi, 8 Salmon Aburi Rolls

2 Tuna Aburi, 8 Spicy Tataki Aburi

2 Mutzu Aburi, 8 Mutzu Aburi Rolls

8 Smaill Crispy Rolls

C13. KOTO PARTY PLATTE (4-5 PER)° 129,00 €
1 Stk Nigiri (11 Stk), 8 Stk Tempura Greenroll

8 Stk Avo M, 8 Stk Special Rolls

8 Stk Kappa M, 5 Stk Unagi Ebiten Futo

8 Stk Mango M, 8 Stk Crunchy Big Rolls

8 Stk Crispy Smaill Rolls



uns gerne an.
If vou have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free (o contact us. -

D1

D2

D3

D5

D&

NACHTISCH

Dessert

MOCHI (2 STK) ***
Japanischer Klebreiskuchen, gefiillt mit Geschmacksrichtungen
Griintee, Rote Bohnen und frischem Obst

MOCHI EIs*"**
2 Stk Mochi Eis mit frischem Obst und Schoko-Sauce

MOCHI MIX *"**
2 Stk Mochi Eis, 2 Stk Mochi Kuchen, und frischem Obst

MATCHA ICE CREAM °
2 Kugeln Eis mit frischem Obst und Erdnilissen

KEM XOI ©
Schwarzer Naturreis mit Vanilleeis und Kokossofle

XOl XOAI ©
Schwarzer Naturreis mit frischer Mango und Mango-Kokossolle

4,90 €

550¢€

890¢€

550¢€

590 €

6,50 €




HOMEMADE LEMONADE

301 LEMON - KRASS SODA Frische Limetten, Zitronengras, Rohrzucker, Minze 5%20¢€

302 YELLOW PASSION 850 €
Frische Passion, Limetten, Rohrzucker, Ingwer, Minze, Soda

303 GURKENSCHON 590¢€
Frische Gurken, Limetten, Holundersirup, Minze, Soda, Chia

304 LYCHEE LIME RUSSIAN BERRY 4,50 €
Lycheesaft, frische Limetten, frische Wildberry, Minze, Soda

305 FRUITY FOREST 490 €
Waldfriichte, Erdbeerpiiree, Limonade, Granatapfelsaft, Minze, Soda

306 SUMME PEACH 690 €
Jasmintee, Pfirsichsirup, Zitronengras, Limetten, Rohrzucker, Minze

307 RED LIME TEE 690 €
Hibiskusblitentee, Jasmintee, Zimttee, Chiasamen,
Limetten, Rohrzucker, Minze

308 GOLDEN ICE TEA 690 €
Frische Passion, Jasmintee, Frisch Kumguat,
Limetten, Rohrzucker, Minze

SOFTDRINK v o o MOCTAILS

COLA / COLA ZERO / FANTA / SPRITZE / SPEZI ¥ 390€
; COCONUT KISS Kol ileh, Kok , A ft 590 €
TONIC WASSER / GINGER ALE 390 € okosmilch, RhoREEEERRI I A
WASSER AQUA (STILL ODER SPRITZIG) 270€ 650€ 321 TROPICAL 6,90 €
Mangosaft, Ananassaft, Orangensaft, Granatapfelsirup, Minze
BURKHARDT SPITZER 3.90€
Johannisbeer / Rhabarber ‘ ‘ 322 GOLDEN GINGER Maracujasaft, Ingwer, Limettensirup, Ginger Ale 4690 €
Holunder / Maracuja / Citrus-Ingwer
223 BLUE HAWAII 690 €
Blue Curacao, Kokosmilch, Kokossirup, Limetten, Soda, Rohrzucker
324 MERRY MOJITO Granatapfelsirup, Limetten, Minze, Soda 590 €
g 325 LIME GUAVE Guavesaft, Limetten, Orangensaft, Soda, Minze 690 €

S} \,_ ‘ E 0.33L 326 FRUITY TWISTER 4690 €

Erdbeersirup, Ananassaft, Orangensaft, Maracujasirup, Soda, Minze

LYCHEE / MANGO / MARACUJA / GUAVE / JOHANNISBEER 390 €
(@]27.1, [] 3 A__NENQS / PFIRSICH EISTEE 327 APPLE CINNAMON REFRESHER Apfelsaft, Limetten, Zimtsirup, Soda 690 €
APFELSAFT / APFELSCHORLE 328 MATCHA LATTE COCO Matcha, Kokossirup, Barista-Hafer, Brauzuckersirup 6,90 €



TEE WARM) T

344

342

343

344

345

GRUNER TEE : 350 €
Jasmintee
JASMIN TEE 3P0€

Jasmintee, getrocknete Jasminbliten

TRA GUNG CAM SA 450 €
Jasmintee, frischer Ingwer, Orange, frisches Zitronengras

INGWER TEE 4L 50 €
Tee aus frischer Minze, frischem Ingwer, Limetten, Honig

GINGER HONEY TEE 350 €
Ingwer, Honig, Minze

BEAUTY TEE 490 €
Wertvoller & gesunder Tee aus der asiatischen Heilkrautermedizin

Gojibeeren, Jujube, Datteln, getrocknete Jasminbliiten,

getrocknete Rosenbliten, Natural Dried Longan, StiBholz

COFF

ESPRESSO* 250 €
351 CREMEKAFFEE"® 3,50 €
352 CAPPUCCINO ** 3,50 €
353 KAFFEE PHIN*® 390 €
Traditioneller vietnamesischer Kaffee mit
gezuckerter Kondensmilch oder nach Wunsch auch mit Barista-Hafer
354 CA PHE SUA DUA (KALT ODER WARM) s 4 50 €
Ein Genuss aus vietnamesischem Kaffee mit Kokosmilch
und Milchschaum oder nach Wunsch auch mit Barista-Hafer
355 CA PHE SUA DA (KALT) *° 450€
Kalter viethamesischer Kaffee mit gesiifter Kendensmilch
und Milchschaum oder nach Wunsch auch mit Barista-Hafer
260 MALIBU SUNRISE 790 €
Malibu Coconut Rum, Orangensaft, Grenadinesirup
361 TROPICAL BREEZE 790 €

Rum weil}, Blue Curagao, Malibu Coconut, Limetten,
Rohrzucker, Minze, Soda

362

363

364

365

366

LEMONGRASS MOJITO FA LV ES
Rum weil}, frische Limetten, frisches Zitronengras, Minze,
Rohrzucker, Soda

OCEAN WATER MOQJITO 7190 €
Rum weif}, Blue Curagae, Malibu Coconut, Limetten,
Rohrzucker, Minze, Soda

SEX ON THE BEACH FALVE S
Vodka, Pfirsichsirup, Orangensaft, Cranberrysaft

BERRY SPLASH 790 €
Reisvodka, Blue Curagao, Cranberrysaft, Himbeersirup, Eiswurfel

BLUE MARGARITA 790 €
Tequila, Blue Curagao, frische Limetten, Salz

APER\TIFS

368

APEROL SPRITZ 750 £
Aperol, Prosecco, frische Orangenscheiben, Soda, Eiswlrfel
HUGO 750 €

Holunderlikor, Prosecco, frische Minzblatter

ALCOHOL\C COCTAILS

371

ar2

SHOCHU STRAWBERRY 750 €
Shochu, Spritz, Erdbeersirup, Yakult, Minze

GREEN GRAPE SHOCHU 750 €
Shochu, Apfel, Ingwer, Soda

MATCHA MARTINI 750 €
Matcha, Wodka, White Chocolate Sirup, Vanillesirup

HARDLINER STRONG
COCKTAIL

391

393
394

ZOMBIE : i 8%0€
Dark Rum, Light Rum, Ananassaft, Granatapfelsirup,
Limettensaft, Zuckersirup

KINGFISHER Ir" 9,50 €
Coconut Rum, Blue Curagaoc, Vodka, Aperol, N o] |
Orangensaft, Ananassaft . II

GIN APEROL Japanischer Roku Gin, Aperol, Tonic, Lycheesaft, Limettensaft 890 €
GIN & TONIC Japanischer Roku Gin, Ingwer, Tenic, Gurke 890 €




| ’A
ASIAN SPIRITS

395 SAKE Reiswein 6,50 €
396 REISCHNAPS 3CL 350€
397 SHOCHU 12CL 350ML

Apfel, Pfirsich, Mango, Pflaume, Traube L90€ T90€

FLASCHENBIER

TIGER BEER 0,33 | 390€
401 KIRIN BEER 0,33 | 390€
402 SCHONBUCH PILS 0,33 | 350€
403 SCHONBUCH NATURPILS 0,33 | 3,50 €
404 SCHONBUCH HEFEWEIZEN 0,5 | 4,50 €
405 SCHONBUCH HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI 0,5 | 4,50 €
406 SCHONBUCH NATURPARK RADLER 0,33 | 3,50 €

AU SIN

WE'NE WE'SS 0.2L 0,75L

500 CLEEBRONMNER SANKT M 650€ 2190€
Grauburgunder trocken, Sankt M Grauburgunder C & C Winzer
Fruchtiger, weicher Weiwein mit Noten von Birne und Apfel,
angenehm mild und unkempliziert

501 MAXIMIN GRUNHAU - RIESLING FEINHERB LU S 350 8
Feinherb ausgebauter Riesling mit frischer Séure,
feiner Restsiile und Aromen von Pfirsich und Zitrus

502 GRUNER VELTLINER STRASS KAMPTAL DAC B90€ 2990€

Birgit Eichinger Griner Veltliner, frisch und wirzig
mit Zitrusnoten, feiner Mineralitét und einem Hauch
weillem Pfeffer

- .:' "’-

205

206

207

210

220

521

600

NOIRUGRIN

0,2L 0,75L
REMSTALKERLEREI - EDITION 790€ 2590¢€
Blauer Zweigelt, fruchtbetonter Rotwein mit Kircharomen,
weich und angenehm mild
SCHRECKBICHL - LAGREIN 8920€ 2B90¢£
Lagrein Schreckbichl, kraftiger Sudtiroler Rotwein
mit dunklen Beeren, wirzig und samtig
TENUTE GIUTINI AVOGLIA PRIMITIVO 690€ 2290¢€
Avoglia Primitivo, vollmundig und intensiv
mit Noten von reifen Pflaumen, Kirsche und leichter Wiirze
WEIN ROSE 02l 075
TEAMWERK | SPATB. WEIRHERBST KABINETT 650€ 2290¢€
Faifegdadler Teamwerk, leichter, siiffiger Rotwein
mit fruchtigen Noten von roten Beeren, unkompliziert und rund
S E KT 0,2L 0,75L
FELLBACHER WEINGARTNER - MUSKATELLER SECCO 790€ 2590€
Aromatischer, frischer Perlwein mit floralen Noten
und feiner Muskatwirze
WEINWERK PROSECCO SPUMANTE EXTRA DRY 790€ 2590€
Prosecco Spumante Schlosskellerei Affaltrach, prickelnd,
leicht und erfrischend mit floralen Noten und feiner Muskatwiirze
WEINSCHORLE 0,25L
ROT, ROSE, WEISS (SUSS, SAUER) 4,50 €



ALLERGENKENNZEICHNUNG

A. Glutenhaltiges Getreide

B. Krebstiers

C. Eier und Eierzeugnisse

D. Fiseh und Fischerzeugnisse

E. Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
F. 5oja und Sejserzeugnisse

G. Mileh und Milcherzeugnisse

H. Schalenfriichte

I. Sellerie und Sellerieerzeugnisse
J. Senf und Senferzeugnisse

K. Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

L. Lupine

1. Mit Farbstoff
2. Koffeinhaltig
3. Chininhaltig
Alle Preise sind in Euro.

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Abbildungen &hnlich.
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